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ZAPYTANIE OFERTOWE
(na podstawie art. 4 pkt.8 ustawy pzp)

Zwigzek Gmin i Powiatow Subregionu Centralnego
z siedzibg w Gliwicach, ul. Bojkowska 35A, 44-100, NIP: 634-10-87-850
zaprasza do zfozenia propozycji cenowej na zadanie pod nazwa;

»Swiadczenie ustug cateringowych na potrzeby organizacji
Walnego Zebrania Cztonkéw Zwigzku Gmin i Powiatow
Subregionu Centralnego Wojewdédztwa Slagskiego
oraz Zebrania Zarzadu Zwigzku”

(kod CPV 55520000-1 Ustugi dostarczania positkéw)

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA:
1. Przedmiotem zamdwienia jest obstuga cateringowa Walnego Zebrania Cztonkdéw Zwigzku Gmin
i Powiatéw Subregionu Centralnego Wojewddztwa Slaskiego oraz Zebrania Zarzadu Zwigzku w terminie
13.06.2017 r.

2. Miejscem $wiadczenia ustug jest Muzeum Slaskie w Katowicach przy ul. Dobrowolskiego 1, 40-205
Katowice. Zamawiajgcy nie dopuszcza zmiany lokalizacji miejsca $wiadczenia ustug.

3. Ustugi wymienione w pkt. 1 bedg Swiadczone dla grupy liczacej 120 oséb, facznie z przedstawicielami
Zamawiajacego.

4. W ramach $wiadczonej ustugi Wykonawca zobowiazuje sie przygotowaé i dostarczyé do Muzeum
Slaskiego w Katowicach wysokiej jakosci produkty spozywcze wraz ze stolikami, stolikami koktajlowymi,
zastawg porcelanowa, szklang oraz sztuécami.

5. Ramowy harmonogram zebran, ktéry moze ulega¢ nieznacznym zmianom, wedtug ustalen z Wykonawcag,
to:

TERMIN 13 czerwca 2017 r.—30 osc’_ib

Miejsce podania: sala A, poziom -3 (roztozenie poczestunku kawowego na stolikach znajdujgcych sie
w sali zapewnionych przez Zamawiajgcego)

CZAS
TRWANIA GOTOWOSC
ZEBRANIA | WYKONAWCY

RODZAJ | ZAKRES UStUGI GASTRONOMICZNE)

10.00-11.30 09.30 Przerwa kawowa podana jednorazowo:

— kruche ciastka (co najmniej w 3 rodzajach, min. 2 szt./1 osobe),
— soki owocowe: jabtkowy, pomarariczowy, grapefruitowy min. 150

ml/1 osobe,
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— Swieze i umyte owoce w catosci lub pokrojone na mniejsze porcje,
min. 3 rodzaje do wyboru (np. banan, jabtko, pomararicza,
brzoskwinia, itp.) — min. 1 szt./2 osoby,

— woda mineralna gazowana i niegazowana w butelkach
plastikowych min. 500 ml/1 osobe,
— kawa ziarnista zaparzana na biezaco, podawana

z ekspresu i kawa przelewowa w odpowiednio oznaczonych
termosach konferencyjnych, min. 350 ml/1 osobe,

— herbata min. 1 szt./1 osobe: czarna, zielona, owocowa (wrzgtek
moze by¢ dostepny z odpowiednio oznaczonych warnikdw),

— cukier w cukiernicach, cytryna w plastrach, mleko
w mlecznikach,

— deser min. 1 szt/1 osobe,

— zastawa porcelanowa (min. 50 szt.), sztuéce (min. 50 szt.), szklanki
do napojow (min. 50 szt.), serwetki biate gastronomiczne
w eleganckim serwetniku (min. 50 szt.).

TERMIN 13 czerwca 2017 r. — 90 os6b
Miejsce podania: w foyer przed salg audytoryjng, poziom -4 (roztoZzenie poczestunku kawowego na:
- blacie cateringowym zapewnionym przez Zamawiajgcego i znajdujgcym sie przed salq oraz
- na stolikach zapewnionych przez Wykonawce)
CZAS
e GETODAE RODZAJ | ZAKRES USEUGI GASTRONOMICZNE)
ZEBRANIA | WYKONAWCY
12.00-13.30 11.00 Przerwa kawowa podana jednorazowo:

—  kruche ciastka co najmniej w 3 rodzajach, min. 2 szt. / 1 osobe,

— Swieze i umyte owoce w catosci lub pokrojone na mniejsze porcje,
min. 3 rodzaje do wyboru (np. banan, jabtko, pomarancza,
brzoskwinia, itp.) — min. 1 szt./2 osoby,

— soki owocowe: jabtkowy, pomaranczowy, grapefruitowy min. 150
ml/1 osobe,

— woda mineralna gazowana i niegazowana min. 500 ml/1 osobe,

— kawa ziarnista zaparzana na biezgco, podawana z ekspresu i kawa
przelewowa w odpowiednio oznaczonych termosach
konferencyjnych, min. 350 ml/1 osobe,

— herbata min. 2 szt./1 osobe: czarna, zielona, owocowa (wrzatek
moze by¢ dostepny z podpisanych warnikdw),

— cukier, cytryna w plastrach, mleko w mlecznikach

— deser min. 1 sztuka/1 osobe,

— zastawa porcelanowa (min. 200 szt.), sztuéce (min. 200 szt.),
szklanki do napojow (min. 200 szt.), serwetki biate gastronomiczne
w eleganckim serwetniku (min. 200 szt.).
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TERMIN 13 czerwca 2017 r. — 120 oséb

Miejsce podania: w foyer przed salg audytoryjng, poziom -4 (roztozenie poczestunku kawowego na:
- blacie cateringowym zapewnionym przez Zamawiajgcego i znajdujqcym sie przed salq oraz
- na stolikach zapewnionych przez Wykonawce)

CZAS
TRWANIA | GOTOWOSE
LUNCHU WYKONAWCY

RODZAJ | ZAKRES UStUGI GASTRONOMICZNE)

13.30-14.00 13.00 ek

— zupa (min. 200 ml/1 osaobe),

— danie migsne (min. 180 gram/1 osobe),

— danie bezmiesne (min. 180 gram/1 osobe),

— dodatki skrobiowe (min. 150 g/1 osobe) — min. dwa rodzaje do
wyboru,

— dodatki warzywne (min. 150 g/1 osobg) — min. trzy rodzaje do
wyboru,

— zastawa porcelanowa — bulionéwki, talerze na drugie danie (min. 1
szt./1 osobg), sztuéce —tyzki, noze, widelce (min. 2 szt./1 osobe).

Obiad bedzie podawany w formie bufetowej z zapewnieniem obstugi
kelnerskiej i serwowania potraw.

6. Wykonawca zobowigzuje sie zapewnié stoly koktajlowe tzw. »bociany” dla kazdego z zebrann — min.
1 szt./4 osoby oraz stoly, na ktérych bedzie roztozony serwis kawowy i lunch. Stoly powinny zostaé
nakryte bialymi, eleganckimi obrusami. Dodatkowo Wykonawca musi zapewni¢ nakrycie blatu
cateringowego znajdujacego sie przed salg audytoryjna.

7. Temperatura dan podawanych na ciepto nie powinna byé nizsza niz 75 stopni Celsjusza - zupy oraz 63
stopni Celsjusza - drugiego dania.

8. Dania gorace powinny by¢ serwowane w podgrzewanych lub trzymajgcych ciepto, chromowanych
bemarach. Dania zimne, desery oraz ciastka powinny by¢ podane na ceramicznych pdétmiskach lub
chromowanych tacach, dodatki warzywne - w ceramicznych lub szklanych miskach, sztuéce powinny byé
stalowe - nierdzewne, do zimnych napojéw i wody powinny by¢ zapewnione szklanki.

9. Wykonawca jest zobowiazany zapewni¢ serwis gastronomiczny z uwzglednieniem przygotowania,
sprzatania, zastawy ceramicznej, szklanej i obstugi kelnerskiej (obecnoéé min. 3 wyszkolonych
i schludnie ubranych pracownikéw restauracji od momentu rozlozenia poczestunku kawowego, az do
zakoriczenia spotkania). llo$¢ obstugi kelnerskiej powinna zapewnic sprawng i plynng obstuge uczestnikéw
spotkan. Obstuga kelnerska powinna by¢ ubrana w jednolite stroje. Obstuga musi zna¢ sktad serwowanych
dan. Kazda z oséb wchodzacych w sktad obstugi powinna posiadaé wazng ksigzeczke sanitarno-
epidemiologiczng.
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Niedopuszczalne jest przygotowywanie dar poprzez ich gotowanie przez Wykonawcg na miejscu
wydarzenia przed spotkaniem.

Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ transport zywnosci w odpowiednich pojemnikach, odpowiednio
przystosowanym $rodkiem transportu do przewozu zywnosci zgodnie z obowigzujgcym prawem.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do:

—  stworzenia nowego zestawu z wymienionych propozycji menu,
—  zmian w programie godzinowym,.

Zamawiajgcy zapewni wydzielong przestrzeri (foyer) na ustawienie przez Wykonawce stotow,
niezbednego sprzetu gastronomicznego oraz jedzenia. Zamawiajgcy zapewnia dodatkowo dostep do
pradu, zlewu, zaplecza kuchennego (oddzielnego pomieszczenia zlokalizowanego w obrebie blatu
cateringowego).

Zamawiajacy dopuszcza udzielenie zamowienia dodatkowego zwigzanego z innymi elementami
skiadowymi poczestunku cateringowego, niz wskazane w ofercie, w oparciu o dostgpne menu restauracji,
na dzien sktadania zaméwienia, po uzgodnieniach z Wykonawca.

Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci ani kosztéw zwigzanych ze szkodami wyrzadzonymi przez
uczestnikéw spotkan.

Zamawiajacy nie pokrywa kosztéw ewentualnych dodatkowych zamowier i ustug ztozonych przez
uczestnikow.

W siedzibie Muzeum Slaskiego w Katowicach znajduje si¢ bezptatny parking podziemny do dyspozycji
Wykonawcy.

WYMAGANIA W STOSUNKU DO WYKONAWCY:

1. Wykonawca musi:
— posiada¢ lokal gastronomiczny, w ktorym beda przygotowywane dania na zlecenie
Zamawiajacego,
—  posiada¢ decyzje Pafistwowej Inspekcji Sanitarnej (SANEPIDU) stwierdzajaca spetnienie wymagan
sanitarnych koniecznych do zapewnienia higieny przy prowadzeniu dziatalnosci gastronomicznej,
—  posiada¢ min. 1 samochéd do dowozu cateringu, zatwierdzony i odebrany przez Pafistwowa
Inspekcje Sanitarng (SANEPID),
—  dostarczy¢ przedmiot zaméwienia na miejsce wykonywania ustug na swoj koszt i ryzyko,
—  wykona¢ przedmiot zamoéwienia, w szczegélnosci estetycznie podawac dania zgodnie z wymogami
sanitarnymi dotyczgcymi zywnosci i zywienia zbiorowego,
—  zapewni¢ jednakowa gramature podawanych potraw zgodnych z zapytaniem ofertowym,
—  zapewni¢ wykwalifikowanych pracownikéw (kucharzy, kelnerow), posiadajacych certyfikaty
z odbytych kurséw/szkolen dotyczacych branzy gastronomicznej,
—  zapewni¢ kosze ha $mieci, usuniecie i wywo6z odpaddw na swoj koszt.
2. Nie dopuszcza sie sktadania ofert przez firmy nieposiadajace statusu restauracji.
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Nie dopuszcza sie sktadania ofert cze$ciowych, dotyczacych wykonania poszczegdlnych punktow
zamoOwienia wg zapytania. Oferta musi by¢ kompletna i obejmowac wszystkie czesci zamowienia.

PROPOZYCJA POWINNA ZAWIERAC NASTEPUJACE DOKUMENTY:

1.

Oferte cenowa brutto na formularzu ofertowym stanowigcym zafgcznik nr 1 do zapytania
wg nastepujacego rozkfadu:

Lp.

Rodzaj ustugi gastronomiczne;j :
= = : - Cena netto Cena brutto
(w przeliczeniu na maksymalng liczbe Liczba (szt.) VAT

PLN PLN
uczestnikdw spotkania) (PLN) (PLN)

Serwis kawowy 120 os6b

Lunch dwudaniowy

(dla potrzeb wyceny nalezy przyjgc:
40 zestawow bezmiesnych i

- 100 zestawdw miesnych)

120 os6b

Suma:

Propozycje ok. 3 zestawdw obiadowych i 3 deseréw do wyboru przez Zamawiajgcego na formularzu
ofertowym stanowigcym zatacznik nr 1 do zapytania,

Podpisane, opieczetowane os$wiadczenie o braku powigzarnn kapitatowych oraz osobowych
z Zamawiajgcym* — zatgcznik nr 2,

Kserokopia decyzji Pafistwowe] Inspekcji Sanitarnej (SANEPIDU) stwierdzajacg spefnienie wymagan
sanitarnych koniecznych do zapewniehia higieny przy prowadzeniu dziatalnosci gastronomicznej
(zapewnienie mozliwosci okazania oryginatu do wgladu na zyczenie Zamawiajgcego),

Kserokopia dokumentu potwierdzajgcego posiadanie min. 1 samochodu do dowozu cateringu
zatwierdzonego i odebranego przez Paristwowg Inspekcje Sanitarng (SANEPID), (zapewnienie
mozliwoéci okazania oryginatu do wgladu na zyczenie Zamawiajgcego),

Przyktadowe zdjecia zrealizowanych ustug cateringowych jezeli Wykonawca nie posiada zdje¢ na
stronie internetowej,

Prezentacje probek dan w siedzibie. Zamawiajgcego zgodnie z wytycznymi znajdujgcymi sie¢ w punkcie
2.13. w Kryterium oceny ofert.

FORMA PtATNOSCI:

1.

Platnoé¢ za zrealizowang ustuge — przelew do 14 dni od otrzymania faktury za realizacje ustugi
cateringowej, na podstawie protokotu odbioru zrealizowanej ustugi.

MIEJSCE | TERMIN ZtOZENIA PROPOZYCJI CENOWE:

1,

Propozycje cenowa nalezy przesta¢ w formie elektronicznej na adres biuro@subregioncentralny.pl lub

agnieszka.profus@subregioncentralny.pl do dnia 20.04.2017 r.

1 przez powigzania kapitalowe lub osobowe rozumie sig wzajemne powigzania miedzy Zamawiajacym lub osobami upowaznionymi do zaciggania
zobowigzali w imieniu Zamawiajacego lub osobami wykonujacymi w imieniu Zamawiajgcego czynnosci zwigzane z przygotowaniem i przeprowadzeniem
procedury wyboru wykonawcy a wykonawca
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2. Wykonawca zobowigzany jest do telefonicznego potwierdzenia otrzymania oferty przez
Zamawiajgcego. Zamawiajagcy nie odpowiada za problemy wynikajgce z btednego systemu
informatycznego, skutkiem czego moze by¢ nieotrzymanie oferty przez Zamawiajacego.

3. Niniejsze zapytanie nie jest zamdwieniem i nie obliguje Zamawiajgcego do skorzystania
z przedstawionej propozycji.

MIEJSCE | TERMIN PODANIA PROBEK ZAPROPONOWANYCH DAN:
1. Prébki dan (deser, zupa, drugie danie) nalezy dostarczy¢ w naczyniach ceramicznych wraz ze sztuccami

w ustalonym weczesniej terminie (potwierdzonym telefonicznie lub e-mailowo) do p. 101,
| pietro, Budynek nr 3, ul. Bojkowska 35A, 44-100 Gliwice. Oceny zaproponowanych dar bedzie
dokonywata powotana komisja, w skiadzie trzyosobowym.

KRYTERIUM OCENY OFERT:
1. Zamawiajgcy dokona oceny ofert na podstawie wyniku osiggnietej liczby punktow wyliczonych
w oparciu o nastepujgce kryteria i ustalong punktacje do 100 pkt (100% = 100 pkt):
— cena—50% (50 pkt.),
— jakos¢ —30% (30 pkt.),
— estetyka — 20% (20 pkt.),
lakoé¢ i estetyka dan punktowana bedzie na podstawie degustacji i oceny waloréw estetycznych

prezentowanych produktow. Oceny dokona powotana komisja.
Do oceny nalezy przedstawic:
— 3 probki zaproponowanych deseréw (min. 1 deser dla 1 cztonka komisji),
— 3 prébki zaproponowanego jednego rodzaju zupy (kazda prébka w ilosci minimum 100 ml),
— 3 prébki zaproponowanego jednego rodzaju lunchu (dania migsnego, dodatku skrobiowego
i dodatku warzywnego — 3 prébki porcji, kazda w ilosci po minimum 50g).
Podana powyzej objetos¢ lub gramatura okreslona jest dla produktu po obrébce (gotowego dania).
WZORY OBLICZEN:
1. cena:

— cena najnizsza / cena badanej oferty x 50 pkt.
2. jakosé:

— bardzo dobra - 30 pkt.

— dobra—10 pkt.

— dostateczna — 5 pkt.

— nieakceptowalna — 0 pkt.
3. estetyka:

— bardzo dobra — 20 pkt.

— dobra—10 pkt.

— dostateczna — 5 pkt.

— nieakceptowalna — 0 pkt.
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Punkty za jakos¢ i estetyke zostang przyznane przez kazdego czfonka komisji dokonujgcego oceny
zaproponowanych dari, zgodnie z ww. skalg punktowa. Liczba punktéw przyznana przez cztonkow

komisji dla danego kryterium i danej firmy zostanie zsumowana, a nastepnie podzielona przez liczbe
oceniajgcych cztonkdw komisji.

Za najlepszg zostanie uznana oferta z najwieksza liczbg punktow.

DODATKOWE INFORMACIE:

1.
2.

Zamawiajgcy podpisze z Wykonawcg umowe na $wiadczenie ww. ustug.
Po podpisaniu umowy z Wykonawca jest mozliwos¢ dokonania wizji lokalnej w miejscu Swiadczenia
ustug cateringowych.

. Zamowienie jest realizowane w ramach projektu wspétfinansowanego ze $rodkéw Unii Europejskiej

w ramach Programu Operacyjnego Pomoc Techniczna 2014-2020.

. Zamawiajacy dopuszcza udzielenia zamoéwier  publicznych uzupetniajgcych, w  wysokosci

nieprzekraczajagcej 50% wartosci zamowienia publicznego okreslonej w umowie zawarte]
z Wykonawca.

. Z postepowania wykluczone s podmioty powigzane z Zamawiajacym kapitalowo lub osobowo.

Powigzania, o ktérych mowa polegajg w szczegdlnosci na:
— uczestniczeniu w spétce jako wspdlnik spdtki cywilnej lub spétki osobowej;
— posiadaniu co najmniej 10% udziatéw lub akcji;
~ petnieniu funkcji cztonka organu nadzorczego lub zarzadzajgcego, prokurenta, petnomocnika;
— pozostawaniu w zwigzku matzeriskim, w stosunku pokrewienstwa lub powinowactwa w linii
prostej, pokrewienstwa lub powinowactwa w linii bocznej do drugiego stopnia lub
w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli.

. Zamawiajagcy zastrzega sobie prawo do uniewaznienia procedury udzielenia zamdwienia zgodnie

z art. 70" §3 ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. — Kodeks cywilny (Dz. U. z 2014 r. poz. 121, z péZn. zm.)

0SOBA UPRAWNIONA DO KONTAKTOW W SPRAWIE ZAPYTANIA OFERTOWEGO:

Agnieszka Profus, e-mail: agnieszka.profus@subregioncentralny.pl,
tel. 32 461 22 50.

: tor%

iubz Spiewok \
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